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' 5te Mode 1884,
afholdt i Kjebenhavn den 16de Oktober.

Mgdet lededes af Formanden, Oberst Hoskicer, som udtalte sin Glaede over at kunne aabne Vintermgderne
med at give Ordet til Dr. phil, Brygger J. C. Jacobsen, der som bekjendt havde grundlagt Brygningen af baiersk
01 her hjemme og nu vilde give en Meddelelse om denne Industris Udvikling, en Udyikling, han havde bidraget saa

meget til at fremme.

Brygger Jacobsen holdt dernmst nedenstaaende Foredrag.

Bryggeri-Industriens Fremskridt i de sidste halvtredsindstyve Aar.
Af Dr. phil., Brygger J. C. Jacohsen.

Der gives nmppe nogen Industrigren, som i vore
Dage har gjort storre Fremskridt i alle Retninger, end
Olbrygningen, og jeg har derfor troet, at det kunde have
nogen Interesse for den Tekniske Forening at faa en
Oversigt over denne Udvikling, hvortil jeg haaber at
kunne yde et Bidrag, da jeg nu er en af de wldste
Bryggere i Europa og i over 50 Aar har veret be-
skjeftiget med denne Neringsvej, hvortil kommer, at jeg
i de sidste 40 Aar ved talrige Rejser i Udlandet har
lert Olbryggeriernes tidligere Standpunkt at kjende og
veeret Vidne til deres senere Fremskridt.

Jeg maa dog indskrenke mig til at omtale For-
holdene her i Norden og i Tyskland, inklusive Osterrig,
samt flere tilgransende Lande, hvorimod jeg vil forbigaa
England, hvis Udvikling hovedsagelig er foregaaet i en
tidligere Periode, og som jeg derfor heller ikke kjender
saa ngje, at jeg tror at kumme give en tilstreekkelig op-
lysende Fremstilling deraf.

For 50 Aar siden stod Olbrygningen i de fleste af
de Lande, som her skulle omtales, endnu paa et temme-
lig lavt Standpunkt. Dette gjeelder i hgjeste Grad om
hele Norden, hvor den aldrig havde opnaaet nogen Fuld-
kommenhed, og her i Danmark var den endog i forrige
Aarhundrede kommen ganske i Forfald som Fylge af den
da gjeldende fordervelige Laugs- og Lignings-Indretning.

Men ogsaa i hele Nord- og Mellemtyskland havde
der fundet en meget stor Tilbagegang Sted fra den an-
selige Stilling, den havde indtaget for et Par Hundrede
Aar siden, da Ollet betragtedes som de nordlige Landes
Vin, og som saadan blev nydt i stor Mewngde af alle
Klasser og selv spillede en betydelig Rolle ved Fyrsternes
og de fornemmes Tafler og Gjmstebud.

Men ved den stigende Luxus, som medfgrte et meget
forgget Forbrug af Vine fra fremmede Lande og end
mere ved den tiltagende Nydelse af Braendevin tabte
Ollet efterhaanden sin Betydning som vinagtig Drik og
bley reduceret til en bestandig simplere og tyndere Leeske-

drik til at slukke Tgrst, og dens Mangel af vinagtige
Egenskaber spgtes nu erstattet ved et Supplement af de
mere oplivende og billigere Snapse. Denne Ollets for-
ringede Betydning og Verdi medfgrte en tilsvarende
Mangel paa Omhu ved dets Tilvirkning, navnlig i Nord-
og Mellem-Tyskland, hvor den tidligere ret gode og paa
flere Steder endog bergmte Fabrikation saalededes tabte
sig og gik i Forglemmelse, saa at det @1, der nu bryg-
gedes, som oftest blev solgt ganske ungt, knap halvt ud-
gjeret, og som Folge deraf sjeldent var klart og meget
hurtig blev surt, hvorfor det maatte drikkes ganske raat.

Kun i det sydligste Tyskland, hvor man maatte
legge an paa, at Ollet skulde konkurrere med den bil-
lige. Landvin, og hvor der paa flere Steder fra gammel
Tid, navnlig i Klostrene, havde uddannet sig en ejen-
dommelig swerdeles god Methode, blev denne stadig ved-
ligeholdt.

Dette var i Serdeleshed Tilfeldet i Baiern, hvor
denne gode Methode i en vwsentlig Grad befordredes og
yderligere udvikledes som Fglge af en ganske markelig
Forordning, som en, aabenbart meget glkyndig, Kurfyrste
for et Par Hundrede Aar siden havde udstedt, og som
forblev i Kraft til omtrent 1850. Denne Forordning gik
nemlig ud paa, at der i Baiern kun maatte brygges
Lagergl om Vinteren, og at al Brygning under streeng
Straf var forbudt i Tidsrummet fra den 23de April til
den 29de September, hvilket havde til Folge, at de
baierske Bryggere bleve ngdsagede til at brygge Ollet
saa kraftigt og at behandle det med saa stor Omhu,
navnlig ved at lagre det i dybe, iskolde Kjwldere, enten
naturlige eller kunstige, saa kaldte ,Felsenkeller, at det
kunde holde sig frisk hele Sommeren igjennem og et
Stykke ind paa Efteraaret.

Denne i Nutidens Ojne meget vilkaarlige og ufor-
nuftige Forordning har imidlertid, som vi se, i en ve-
sentlig Grad bidraget til, at der i ét Land i Europa
blev vedligeholdt og yderligere udviklet en hensigtsmessig
Brygningsmethode, som i vore Dage er kommen newsten
hele Verden til gode, idet den er bleven Forbillede og
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Rettesnor for alle forbedrede Bryggerior i de fleste Lande
i Europa og i flere andre Verdensdele, navulig i hele
Nordamerika.

Det vilde blive for vidtlgftigt i dette Foredrag at
beskrive denne Methode i dens Enkeltheder, og jeg skal
derfor indskrenke mig til at nevne et Par af dens ve-
sentligste Ejendommeligheder, nemlig for det forste: en
serdeles omhyggelig Behandling af Maskningen
foregaar langsomt ved gradvis stigende Temperatur g
c. 27 til 60° R. og i Forbindelse med delvis Kogning
gjentagne Gange (Meeskekognings-Methoden), og som bl
a. har det Fortrin for den i England og andet Steds
swdvanlige , Infusjonsmethode¥, at Ollet bliver mindre
spiritugst og mere nwrende. Den anden vasentlige
Ejendommelighed bestaar i en meget kold Gjering,
»Undergjering* ved 4 & 5° R., hvorpaa folger en lang-
som Eftergjering under flere Maaneders Lagring i neesten
iskolde Kjmldere ved 1 & 2° Varme, hvorved Ollet er-
holder en vinagtig Karakter og bliver meget rigt paa
Kulsyre, som gjor det swrdeles forfriskende, ligesom det
ogsaa bliver meget holdbart imod Syredannelse. Det
behgver derfor ikke at brygges saa overdrevent sterkt
og med en saa kolossal og for Sundheden skadelig Til-
seetning af Humle, som man anvender i England for at
forebygge, at Ollet bliver surt.

Det efter denne Methode bryggede Ol udmerker
sig saaledes ved sin mousserende, forfriskende Beskaffen-
hed og ved sin vinagtige Egenskab, i hvilken Henseende
det staar ved Siden af de lette Landvine i Syden, som
ere oplivende uden at veere berusende. Da det er rige-
lig udgjeret og godt aflagret, er det fuldkommen klart
og medfgrer ikke, som det friske, overgjerede @1, For-
dgjelsesbesveerligheder.

Det er derfor intet Under, at den baierske Methode
har fundet hurtig Udbredelse og nwmsten overalt har for-
treengt alle andre Methoder; selv i England begynder
man nu at erkjende dens Overlegenhed og at indfore den.

Men hvor fortreflelig denne baierske Methode end
var i sine Hovedtrak, saa var dens Anvendelse dog for
50 Aar siden meget mangelfuld, idet Brygningen blev
drevet aldeles haandverksmeassig, uden Spor af theore-
tisk Indsigt og alene stpttet paa traditionelle Overleve-
vinger fra Slegt til Slegt. Bryggerierne vare desuden
for storste Delen meget smaa og uheldig beliggende i
indknebne Lokaler, midt i tet bebyggede Kvarterer i Ste-
derne, hvor det ofte var umuligt at tilvejebringe endog
tiln@rmelsesvis den hgjst ngdvendige Renlighed. Appa-
raterne vare ogsaa hgjst ufuldkomne, og alle Arbejder
bleve udfgrte ved Haandkraft, hvilket ikke alene var
besveerligt og kostbart, men i mange Henseender meget
uhensigtsmeassigt og til Skade for Ollets Beskaffenhed,

I'sidst n@vnte Henseende begyndte de fgrste Frem-
skridt til det bedre i Midten af Trediverne, da to unge
Bryggersgnner, den afdgde Anton Dreherr i Schwechat
ved Wien og min endnu levende Ven og Lamremester
Gabriel Sedlmayr i Minchen havde foretaget en lengere
Studierejse bl. a. til England, hvor de havde lert de
store Fortrin ved en hensigtsmemssig Maskindrift at
kjende. Fra disse to unge Meend udgik Tmpulsen til en
forbedret Driftsmaade i Syd-Tyskland og Osterrig, og det
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varede derefter heller ikke le for Dampkraften og
dermed  forbundne Arbejdsma er fandt Indgang i de
sydtyske og gsterrigske Bryggerie efterhaanden i
tiltagende Grad gik over til en planmessig Fabriksdrift.

Dennes Indforelse fremskyndedes end mere, da det
tyske Toldforbund dannedes, Jernbaner bleve anlagte
og Samferdselen lettedes, hvorved det baierske Ol snart
blev en betydelig Udforselsartikel til det ovrige Tyskland,
hyor Olbrygningen endnu stod paa det forwldede Stand-
punkt. Det baierske 1 vandt strax saa almindeligt Bi-
fald, at Indforselen deraf langt fra forslog, og nu blev
der overalt i Tyskland anlagt Bryggerier r baiersk
Monster. Det samme blev lidt senere Tilfeeldet her i
Norden, og i 1845 blev det forste baierske ©1 brygget
i Kjobenhavn, hvilket lykkedes saa godt, at et fuldsten-
digt baiersk Bryggeri allerede i 1847 blev anlagt paa
Karlsberg, I Norge blev det forste baierske Bryggeri
anlagt et Par Aar tidligere i Kristiania.

Indfgrelsen af Maskindriften og af de dermed for-
bundne Apparater forbedrede ikke alene Produktets Be-
skaffenhed, men forogede tillige Produktionsevnen meget
betydelig, idet man nu blev i Stand til at giore 4
Brygninger i Dognet, i Stedet for at man tidligere i Reglen
kun havde gjort 1 Brygning daglig.

Ogsan pan Malteriet har Maskindriften begyndt at
udgve en lignende Indflydelse, idet man i de saakaldte
puneumatiske Malterier ved Hjelp af et kraftigt Ven-
tilationsapparat er sat i Stand til at foretage Byggets
Spiring i meget tykke Lag af over 1 Alen, i Stedet for
tidligere kun i en Tykkelse af ¢, 4 Tommer, saa at der
paa det samme Areal kan maltes c. 6 Gange saa meget,
og man kan desuden ved hensigt: sige  Afkplings-
midler udvide den aarlige Maltnin, ode fra 8 til 10
i 12 Maaneder.

Ligeledes er Maskindrift indfort i betydeligt Om-
fang ved Maltets Toming pan Kollerne, hvor Maltet
enten vendes paa de swdvanlige Koller ved et mekanisk
Apparat i Stedet for det anstrengende Arbejde ved Haan-
den, eller ogsaa ved en gen Konstruktion af Koller,
de saa kaldte Btagére-Kgller, i hvilke Maltet for-
deles paa en Mengde smaa Flager, som omdrejes ved en
Mekanisme udenfra. Disse Flager ligge i 10 indtil 14
i 16 Etager over hverandre.

Den neste Forbedring af Driften var Anven-
delsen af Is til fuldstendigere end tidligere at holde
Lagerkjelderne hele Aaret rundt paa den ngdvendige
lave Temperatur, ner Frysepunktet, hvoraf dets Hold-
barhed og forfriskende Beskaffenhed afhwnger.

Lidt senere indfortes Benyttelsen af Is til at ned-
svale Urten og ©llet for og under Gjmringen, hvorved
dennes Gang bedre kunde reguleres efter Onske, selv i
den varme Aarstid. Man opnaaede derved tillige den i
konomisk H betydelige Fordel, at man kunde
forlenge Brygningsperioden fra de tidligere normerede 7
Maaneder til 10, ja til 12 Maaneder, saa at man med
det samme Apparat kunde producere en langt stgrre
Mengde Ol

Ved at anbringe Isbeholdere i dertil konstruerede
Jarnbanevogne (Isvogne) blev det nu ogsaa muligt at
forsende Ol til alle Aavets Tider, selv til fjernt liggende

r, som
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Steder, hvorved Exporten fra de fortrinlige Bryggerier i
Syd-Tyskland til andre Lande, navnlig til Frankrig, tog
et betydeligt Opsving.

Den nyeste Tid har fremdeles bragt endnu en
hgjst vigtig Forbedring i Bryggeriernes Drift ved
Anvendelsen af Ismaskiner. Da der nemlig jevnlig
indtraadte saa milde Vintre (selv her hos os c. hvert
8de & 10de Aar), at der ikke kunde vindes den forngdne
Mangde af naturlig Is, hvorved Bryggericrne kom i den
storste Forlegenhed og oftere lede store Tab ved at hente
Is fra Norge eller Alperne, og tabte endnu stgrre Jja
cnorme Kapitaler, naar store Kvantiteter @1 bley for-
deervet, festede man sin Opmarksomhed paa Tilvirkning
af Is eller Isvand ved kunstig Afkgling.  Det har
imidlertid kravet mange Forsdg, for denne Fabrikation
af Is blev bragt til et tilfredsstillende Resultat. De
forste Maskiner vare byggede til Anvendelse af Ather
og bleve benyttede i England og Frankrig, hvor jeg i
1865 saa dem i Gang hos Velten i Marseille, som havde
7 meget store Hthermaskiner, der gjorde fortreflelig
Virkning, men Produktionen af Kulde var meget kostbar,
Udtrykket ,Kulde“ bruges ssdvanlig af Bryggerne, fordi
disse i Reglen ikke tilvirke Is, men benytte Maskinerne til
at frembringe Isvand eller iskold TLuft, hvilket er langt
fordelagtigere. Maskinerne kaldes derfor ogsaa af Fabri-
kanterne ,Kuldemaskiner,

Senere have forskjellige Fysikere og Ingenigrer veeret
ivrig beskjeftigede med at lgse den Opgave, at udvikle
Kulde paa en billigere Maade, saaledes Carré ved De-
stillation af Ammoniak, Windhausen ved at komprimere
atmosferisk Luft, Raoul Pietet ved at komprimere Svoyl-
syrling og endelig  Professor Linde ved at kompri-
Ammoniak til draabflydende Tilstand. Denne sidste Me-
thode er lykkedes saa godt, at kunstig Kulde nu kan
frembringes nesten lige saa billig som ved Hjzlp af na-
turlig Is, og Lindes Maskiner ere derfor nu indforte i
Tyskland, men ogsaa i England, Frankrig, Italien o. fl.
Lande, og i de sidste 4 Aar her i Danmark, hvor der
f. Ex. paa Gl Karlsberg er 4 Maskiner i Brng, som
producere en Kulde, svarende til Anvendelsen af 200 000
@ eller 100 Lees naturlig Is om Dagen. Af disse Ma-
skiner er der i de allersidste Aar leveret over 100, og
dette Antal er i indeveerende Aar forgget betydelig paa
Grund af den almindelige Mangel paa naturlig Is.

Ved slige Ismaskiner, som snart ville blive et uund-
veerligt Apparat i alle bedre Bryggerier, er man ikke alene
i Stand til at regulere Temperaturen og derved at lede
Gjeringen i alle Aarstider med den storste Regelmessig-
hed, men man opnaar tillige den overordentlig store
Fordel, at Gjeringslokalerne holdes fri for den Mewngde
Smuds og Skimmelsporer, som den naturlige Is inde-
holder, og at Luften i disse Lokaler kan renses saa fuld-
komment, at de for Ollet farlige Organismer, som findes
i den atmosfwmriske Luft, aldeles udelukkes.

Ved I kinerne har @lprodukti end videre faaet
en betydelig geografisk Udbredelse, idet man ved deres
Hjelp nu brygger swmrdeles godt @1 i varmere Lande,
som Syd-Frankrig og Italien, ja selv i endnu varmere
Klimater i andre Verdensdele.

Men hvor store de Fremskridt end ere, som Brygge-
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rierne sadledes Lave gjort ved de nwvate tekniske
Forbedringer i Driften, saa overtreeffes disse dog
langt af de Fremskridt, der ved Naturvidenskabens
Bistand ere gjorte i selve Fabrikationen.

Denne var, som jeg nylig bemerkede, for 50 Aar
siden aldeles empirisk, uden nogen Ledelse af theoretisk
Tndsigt, efter som Naturvidenskaberne den Gang vare en
lukket Bog for alle ulerde, og de faa og tarvelige Fag-
skrifter, som den Gang fandtes, indeholdt derfor kun Re-
cepter eller Beskrivelser af den praktiske Fremgangs-
maade, uden nogen Forklaring af Grundene for dennes
Hensigtsmessighed. Sely de Forsgg, som enkelte Viden-
skabsmend gjorde paa at give en saadan Forklaring,
vare kun lidet oplysende og undertiden endog ganske
vildledende (som f. Ex. den ansete Kemiker, Prof. Hermb-
stidts udforlige Vark over Olbrygningen), fordi Natur-
forskerne den Gang ikke vare trengte tilstrekkelig dybt
ind i de specielle Grene af Videnskaben, som have
Betydning for Olbrygningen.

Det var forst, da Naturvidenskaberne bleve gjorte
tilgjeengelige for alle ved populere Forelesninger —
blandt hvilke vor bergmte Orsteds fortrinlige Foredrag
over Kemi og Fysik swrlig udmerkede sig ved den i
hgj Grad vekkende Indflydelse, de udgvede paa hans
Tilhgrere —, at det begyndte at dages, idet de Industri-
drivende fik Gjet op for den store Betydning, som Ind-
sigh i Naturens Love har for dem, og samtidig med at
Trangen til en saadan Indsigt vaagnede hos disse, voxede
ogsaa Naturforskernes Interesse for dybere gaaende Stu-
dier i de specielle Retninger, som vedkomme Industrien,
og navnlig blev Undersggelsen af de organiske Stoffer nu
dreven med forgget Iver og Grundighed.

Dot forste store Skridt til Forstaselsen af en
vigtig Del af Brygningsoperationerne gjordes saaledes i
1833 ved Puayens og Persoz’s Opdagelse af Diastasen
eller det diastatiske Ferment, som udvikles ved Byggets
Spiring.  Hidtil havde man nemlig forestillet sig, at
Omdannelsen af Byggets Melstof til Sukker og Dextrin
vaesentlig foregik under Maltningen, og at Masknings-
operationen kun gik ud paa at oplgse de allerede dannede
Stoffer.

Nu lerte man derimod at indse, at Maltningen kun
tjener til at forberede den Omdannelse, som i det vee-
sentlige foregaar under Meskningen, hvor det under
Spiringen dannede diastatiske Ferment bevirker en Om-
dannelse af Melstoffet, dels til Sukker, dels til Dextrin,
og den rigtige Ledelse af Mskningen blev derefter et
af de vigtigste Hovedpunkter for Bryggernes Omhu.

Efter at man saaledes var kommen til Erkjendelse
af Maltningens og Mzeskningens swrlige Opgaver, blev
hver af disse Operationer derfor gjort til Gjenstand for
ombyggelige Tagttagelser og Studier, saa vel af Praktikere
som af Theoretikere, hvorved man efterhaanden er kom.
men til en stedse klarere Forstaaelse og dermed til en
storre Fuldkommenhed i Ledelsen af disse Operationer.

Det samme gjelder, om end i noget mindre Grad,
om de ved Spiringen, Klletgrringen, Meskningen o
Kogningen stedfindende Omd, Iser af de kvalstofhol
dige Stoffer (saa kaldte Proteinstoffer), hvilke vi vel no-
genlunde have lert at kjende, men som endnu treenge til
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og for Tiden ere Gjenstand for grundige Ko
hvilke dog vist nok maa fortswttes i lang T
nevnte Omdannelser blive saaledes oplyste, at Br
kunne lede dem med den gnskelige Sikkerhed.
For at lede Operationerne med Sikkerhed kraves
imidlertid en hgj Grad af Precision i
i Arbejderne, men denne v
og paaagtet, at — for at ne

kninger,
for de

ggerne

Tagttagelserne og
tidligere saa lidet kjendt
e ot slaaende Exempel -

selv det ved de fleste Arbejder uundverlige Instrument,

Thermometret, kun meget lidet blev benyttet. Man
fandt det som oftest tilstrakkeligt at underssge og be-

stemme Temperaturen ved at stikke Haanden i Malt-
bunken eller i Urten!

Nu anvendes overalt, saa vel ved Spiringen og Kolle-
torringen som ved Muskningen og Nedsvalingen njagtige
Thermometre, og ved Gjmringen benyttes Prevcisjonsther-
mometre, som angive /10 Grad,

I Maltkgllerne, hvor man tidligere slet ikke benyt-
tede Thermometre, anvendes de nu overalt, og man har
nu Luftthermometre, som kunne vise Kollens Varmegrad
paa forskjellige Steder, san at man stadig kan have den
for Oje i Bryggerens Kontor og ved Fyrstedet. End
videre har man indfort selvskrivende Thermometre, som
swtte os i Stand til ngje at kontrollere de foreskrevne
Temperatur-Forandringers Gang i Lobet af hele Dognet,
og ved at opbevare Diagrammerne kan man senore se
Beskaffenheden af det Malt, man benyiter i Bryggeriet.

For 50 Aar siden existerede der (uden for England)
beller ingen Sakkarometre, d. e. Flydevegte til at
underssge Urtens og Ollets Styrke. Man ber
Styrken efter den Mengde O, som udbragtes af et vist
Kvantum Malt, men da Maltets Beskaffenhed kan veere
meget vaviabel, var Ollets Styrke det naturligvis ogsaa,
om der end, som i Baiern o. a. St., var ansat Vriagere
til at undersgge og bedgmme, om det var ,ein ehilicher
Trunk®,

Uden Sakkarometre var man ogsan ude af Stand til
at observere Forgjeringsgraden og derefter at regu
Gjeringens Gang.  Nu benyttes til dette
sjons Instrumenter, der angive
10 pCt.

I de pneumatiske Malterier, hvor det er af Vigtighed,
at Luften har en bestemt Fugtighedsgrad, kontrolleres
denne nu ved Augusts Psykrometer ogved Klinkerfuss'
Hygrometre.

Men medens Kemien og Fysikken saaledes havde sat
Bryggerne i Stand til nogenlunde at forstan og lede
Maltningen og Meskningen, lode Videnskaberne dem al-
deles i Stikken med Hensyn til Forstaaelsen af en af de
vigtigste og tillige alldr vanskeligste Operationer, nemlig
Gjmringen, thi de Theorier om Gjeringens Natur, som
fremsattes af forskjellige bergmte Kemikere, der snart
troede, at den havde sin Grund i en eclektrisk Virksom-
hed, snart at den hidrgrte fra Luftens 1lt, som bevirkede
Stofomdannelserne, vare kun hyggede paa lose Hypotheser
og gave kun vildledende Forestillinger

Man vidste nemlig ikke, hvad
ledes den staar i Forhold til G
Mening
befinder s

ede kun

Brug  Prie

Sakkarometergrader i

ven er, og hyor-
gen.  Den herskend
at Gjeren er et kveelstofholdigt Stof, som

i en Oplgsningstilstand, en Slags , Forraad-

gen.

i de sidste halvtredsindstyve Aar.
nelse®, og at denne Dekomposition af Gjmrens Stoffer
ved en supponerct Kontakt-Virkning fremkalder en lig-
nende Dekomposition af Urtens kveelstofholdige Bestand-
dele, hvilken Dekomposition igjen forplantes til Urtens
Sukkerstof, som derved spaltes i de bekjendte Produkter:
Vinaand og Kulsyre.

Selv efter at Cagniard Latour i 1
den vigtige Opdagel

havde gjort
at Gjieren bestod af levende Celler,
under Gjeringen, fastholdt Lichiy
og med ham {flere bergmte Kemikere den wldro Opfattelse,
at Gjeren kun virkede et livigst Stof, et i

som forplantede s

som som

Dekomposition veerende Proteiustof, der ved Kontakt-
ksomhed fremkaldte Gjeringen.
Disse taagede Forestillinger, som ikke stottedes af

exakte Underspgelser, kunde natur!
gerne til nogen Vejledning, og d
famle i Morket

Men omsider det
dunkle Gaader bleve loste, da den
traadte med
Luften

folgende,

gvis ikke tjenc Bryg
se vedbleve derfor at

blev Dag, og Gjwringens
bergmte Pusteur frem-
jrende  Arbejder
svevende Organismer
omfattende Veerker:

sine epokeg] de i

over
og med sine derpaa
JEtudes

sur le vin“
Btudes sur Ja bitre®, i hvilke han i Folge om-
lige, experimentelle Fo paa en uigjendrivelig
e uendelig smaa, mikro-
deres Livsvirksomhed frem-
som  Vingjering,

Maade godtgjorte, at det er di
Planter,

opiske som ved

inger,
e m. m.
hidtil havde overset eller ignoreret
Cagniard Latowrs Opdagelse af Gjercellernes Formering
ot tilfeldigt cller dog uveesentligt
v gen, og som noget, der
opstod ved Selvavl (generatio mquivoca), lerte man nu,
at Gjercellerne, ligesom alle andre levende Organismer i
Planteverdenen, kun opstaa ved Forplant-
en levende Modercelle, og at det er denne
irksomhed, som er den sande og eneste Aarsag
Dekomposi Nwringsstofferne, som kaldes
ingen Gjmring kan op-
alle levende Gjwr-

betragtet dem som

women, der ledsagede G

on af
folgel

og at der i
hvor man
planter.

Man lerte tillige
Gijeering: Alkoholgjer
hev

Gjeerin

staa, udelukker

at enhver af de forskjellige Slags
g, Edikegjeering, Forraadunelseo.s. v.
kes ved en egen Planteslegt eller Art, og at der
saaledes gives swregno Alkoholfermenter, Edikefermenter
o lize Udseende og Formerelsesmaader
man kan iag ved Mikroskopet, samt at man ved for-
ler kan sondre disse Fermenter fra hverandre

og foretage Renkulturer af hvert Ferment for si
Bryggerne fik derved den ny og vigtige Opgave
ved Hjwlp af Mikroskopet at studere denme Verden af
vendelig smaa
Vent

v., hvis fors!

skjellige N

lanter og at lere at kjende Fjender fra
A v. s de for Ollets Gjering skadelige, som
Edikefermentet, Forraadnelsesfermenter, m. fl., de saa
dte Baktcrier, fra for Olgjreringen ngdvendige
Alkoholferment, Sacharomyeces, og at bestrabe sig for
i Gjwringen at ) og fri for det
Ukrud og derved at forebygge Ollets Bedar-
velse, de saakaldte ,Sygdomme¥, .
Ved de af Pastewr i stor Maalestok foretagne Luft-

det

dyrke denne, ublandet

skadelige
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analyser i Frankrig og Schweiz fremkom end videre den
overordentlig vigtige Oplysning, at vi overalt ere omgivne
af farlige Fjender. De nmvnte Organismer, iser de for
Olgjeringen  fordervelige, fandtes nemlig overalt i
Luften: i Husene og i det fri, i Byerne og paa
Landet, paa Sletterne og paa Bjmrgene, selv i betydelige
Hgjder, navnlig overalt paa Steder, hvor Mennesker
ferdes. Kun vidt ude paa Gletscheren Mer de Glace
ved Mont-blanc fandtes de ikke.

Lignende, swrdeles talrige Luftanalyser ere senere
foretagne med stor Omhyggelighed af Hr. Dr. Hansen
ved Carlsberg Laboratoriet, hvilke have godtgjort den
samme almindelige Udbredelse af disse Organismer her i
vort Klima.

1 storst Mwngde findes de, hvor Luftens Stgv har
fri Adgang og i urenlige Lokaliteter, hvor Skimmeldan-
nelse kan opstaa, og Bryggerne have deraf lmrt, hvor
overordentlig vigtigt det er, at tilvejebringe og vedlige-
holde den hgjeste Grad af Renlighed i alle deres TLokaler,
en Regel, der nuoverholdes med den yderste Omhu i et-
hvert vel ordnet Bryggeri.

Af de nwvnte Luftanalyser lerte man tillige, at de
omtalte Organismer aftage i Mangde om Vinteren og
igjen tiltage om Sommeren, iser i desidste Sommer-
maaneder, i hvilke navnlig Alkoholfermenterne fgrst op-
trede i betydelig Mengde, hvilket synes at staa i For-
bindelse med Frugternes Modning.

Ved de af Pasteur foretagne Undersggelser af en
stor Del af disse Alkoholfermenters Virksomhed viste det
sig end videre, at de bestaa af forskjellige Arter eller
Varieteter, der frembringe @1 af meget forskjellic Be-
skaffenhed, og at nogle Arter medfgre betydelige Fejl
i Ollet med Hensyn til dets Smag og Klarhed. Da
disse naturlige (vilde) Fermenter, som nys bemeerket,
iswer findes 1 stprre Mwengde i Luften i de sidste Som-
mermaaneder, var det altsaa indlysende, at det er far-
ligt at brygge i denne Aarstid og at udsmtte Urten paa
de aabne Svalebakker for at befenges med de vilde,
skadelige Fermenter, Denne Fare blev i lang Tid
overset, og naar Gjeren udartede, betragtede man det
som et tilfzldigt Uheld og tog sin Tilflugt til at bytte
Gjeer med andre Bryggerier, og dette hjalp ogsaa saa
leenge der endnu var en Del Bryggerier, som ikke bryg-
gede i den farlige Aarstid, blandt hvilke Carlsberg, som
i 36 Aar fulgte denne Fremgangsmaade, og derfor aldrig
havde haft npdig at skifte Gjer. DMen da det blev
ganske almindeligt at brygge hele Sommeren, blev Gjeren
overalt mere og mere forurenet, og den uophgrlige Vexlen
af Gjer hjalp ikke lmngere, fordi der saa godt som
ingen Steds fandtes en taalelig brugbar Gjer.

a denne , Kalamitet®, som den med Fgje blev
kaldt, var stegen til det hgieste, var Frelsen imidlertid
neer, idet en dansk Naturforsker, Hr. Dr. Hansen ved
Carlsberg Laboratoriet udfandt en hgjst sindrig og sikker
Maade til at sondre de enkelte Celler i Olgjeren fra
hverandre, saa at han kunde kultivere hver enkelt
Celle for sig, hvorefter han ved en ligeledes af ham
opfunden ejendommelig Analyse med Sikkerhed kunde be-
stemme, hvilke af disse enkelte Celler der vare vilde, og
hvilke der vare mgte Olgjer. Af én af disse rene
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Celler blev devefter ved Renkulturen efter Pasteurs for-
treeffelige Methode udviklet en saadan Mengde absolut
ren Olgjer, at den videre Udvikling kunde fortswmttes i
Bryggeriets Gjerkjeldere, hvor Formeringen, der foregaar
omtrent i 4de eller 5te Potens, snart skred saa vidt frem,
at et stort Antal Bryggerier baade her i Landet og i
Udlandet kunde forsynes dermed.

Vigtigheden af en saadan fornyet Tilvejebringelse af
ren Gjer var saa indlysende og blev strax saa almindelig
erkjendt, at den nmvnte Methode nu bliver indgvet her
af flere tyske Naturforskere for at bringes til Anven-
delse i nogle af de Laboratorier i Tyskland, som have
den Opgave at foretage videnskabelige Studier og Ana-
lyser til Olbrygningens Fremme, og om kort Tid ville
alle Europas Bryggere saaledes atter kunne komme i Be-
siddelse af absolut ren Gjer.

Men for at undgaa, at den reme Gjer paa ny skal
blive uren ved Indblanding af Luftens Fermenter, vil det
veere ngdvendigt — i det mindste om Sommeren — at an-
vende andre Apparater til Urtens Afkgling end de hidtil
sedvanlige aabne Svalebakker. Dette er ogsaa bleven
forsggt paa forskjellige Maader, som dog ikke have veeret
tilfredsstillende, indtil den hgjst intelligente Brygger
Velten i Marseille, som grundig har studeret Pasteurs
Lewre, nu har konstrueret et smrdeles hensigtsmessigt
Apparat, i hvilket Urten afkgles og ,luftes* (d. v. s.
iltes) uden at komme i Bergring med den urene atmos-
feeriske Luft. Da dette Apparat ogsaa i praktisk Hen-
seende er meget tilfredsstillende, vil et lignende nu blive
opsat paa Carlsberg, og der er nmppe nogen Tvivl om,
at saadanne forbedrede Svaleapparater om faje Tid ville
blive almindelige i alle vel indrettede Bryggerier.

Naar dette er sket, og der tillige ved Hjmlp af
Ismaskinerne sgrges for Tilvejebringelsen af en fuld-
kommen ren Luft i Gjeringskjelderne, samt en streng
Overholdelse af den punktli Renlighed i alle gvrige
Lokaler og Apparater, kunne Bryggerierne betragtes som
fuldstendig beskyttede mod de truende Angreb af de
usynlige Heerskarer af Bakterier og vilde Fermenter, som
omsveve dem, og Publikum vil kunne have Forvisning
om til enhver Tid af Aaret at erholde fejlfrit O1

Som en naturlig Fylge af Ollets bedre Beskaffenhed
er Forbruget deraf og altsaa Olproduktionens Omfang
tiltaget i meget hgj Grad i alle de Lande, hvor den
baierske Methode er indfgrt. Dette gjelder ikke alene
om alle tyske Lande, inklusive Osterrig med Bghmen,
Ungarn og Galizien, men ogsaa om Skandinavien, Hol-
land, Frankrig, Schweiz, Italien, Rusland og nogle Donau-
Stater samt Nordamerika, og Olbrygningen er derved
bleven en af de betydeligste Industrigrene og vil blive
det endnu mere.

Denne sterke Forggelse af Produktionen har, som
man kunde vente, haft en betydelig Indflydelse paa de
enkelte Bryggeriers Stgrrelse og paa deres Organisation.
1 Stedet for, at deres Produktion for 50 Aar siden kun und-
tagelsesvis naaede op til hen ved 10000 Hektoliter om
Aaret, findes der nu en Mengde, som producere over
100 000 Hektoliter om Aaret, og ikke faa, som aar-
lig brygge over 200000 indtil 500 000 Hektoliter.
Derimod er Antallet af mindre Bryggerier betydelig af-
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taget, iser paa Landet og i de mindre Stwder i Syd-
Tyskland, hvor de tidligere vare meget talrige.  Denne
Aftagen har for en stor Del sin Grund i den i de senere
Aar forhgjede Olskat, hvilken de smaa Bryggerier ikke
kunde faa dwkkede ved en tilsvarende Forhgjelse af
Olprisen som Folge af den overordentlig sterke Kon-
kurrence, dels indbyrdes, dels med de stgrre Bry,
i Stederne, som ved Hjwelp af Isvogne Lunne
deres Ol i fuldkommen frisk Stand vidt omkring i alle
Retninger.

De betydeligere Bryggeriers Udvidelse til store Fa
brikker har naturligvis Dbidraget meget til at fremskynde
de talrige og vaesentlige Forbedringer i Bryggeriernes hele
Indretning og Driftsmaade, og forsaa vidt disse ikke ere
blevne stgrre, end at de kunne blive i én Mands Haand,
har Udviklingen medfort, at Bryggerne have maattet til-
egne sig flere Kundskaber og derved ere stegne i In-
telligens. Vel ville disse paa Grund af deres omfattende,
praktiske Virksomhed, ikke kunne blive egentlige lmrde,
men de maa dog erhverve sig saa megen Indsigt i Viden-
skaberne, at de kunne forstaa og vide at anvende Natur-
forskernes Laerdomme paa den rette Maade, og den, som
forstaar dette, vil utvivlsomt blive den sejrende i Kon-
kurrencen med dem, som kun stole paa deres Routine og
paa deres Storhed som Pengemnd.

Men de Bryggerier, som cre blevne saa store, at
deres Anlaegskapital lgher op til flere Millioner, kunne
ikke i Leengden blive i én Mands Haand og ville uund-
gaaelig efterhaanden gaa over i Aktieselskabers Hander,
hvilket er meget misligt og sely farctruende for B i
industriens Fremtid. Erfaringen har nemlig
Aktiongrerne kun hige efter de storst mulige Dividender
i Ojeblikket og ere meget uvillige til at gaac ind paa
Udgifter til Forbedringer, som ere af Vigtighed for Fa-
brikationens stgrre Fuldkommenhed, men som ikke
kunne bringe Frugter i Penge.  Flere Detydelige Al
bryggerier ere derved komme i saadan Tilbagegang, ja
Forfald, at de have Vanskelighed ved atter at rejse sig,
men de bedrgvelige Erfaringer, som man paa mange
Steder har gjort, maa dog aabne Aktionerernes Gjne for
det fordwrvelige i det utidige Besparelsessy: em, og efter-
haanden som den fra Milliardperioden hidrgrende Bors-
svindel med Bryggeriaktier og de fantastiske Drgmme
om, at Bryggerierne vare sande Guldgruber, tabe sig,
synes de ny Aktionwmrer, som have kjobt deres Aktier
til en Pris, der staar i Forhold til deres virkelige Veerdi,
dog at Dblive mere fornuftige — saa lenge det vare

Udviklingen af Bryggerierne il store Fabrikker kraver
ogsaa en forandret Organisation, idet den har gjort det
til en Ngdvendighed, at der nu i Spidsen for disse Fa-
brikker stilles Direktorer med Medhjelpere, som bhesidde
en betydelig Grad af theoretisk Dannelse, og der gives
allerede nu flere saadanne Bestyrere, som gjore fuldkommen
Fyldest, men dette er langt fra saa almindeligt, som det
bor veere, og det er derfor af stor Vigtighed, at der i
Lareanstalterne for Bryggere indtrede flere unge Mand
med grundige theoretiske Forkundskaber, og at
Leereanstalterne siettes i Stand til at uddanne saadanne
M:end til en Stamme af vordende Bryggeridirek-
torer og Underdirektore: eller Inspektorer.  En saadan

ri-

P
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Udvidelse af Bryggerskolerne synes at veere en naturlig
Opgave for de Stater, hvor @lbrygningen har saa stor
Betydning, ogsaa i finansiel Henseende, som f. Ex. Baiern
og Osterrig.

Det gledeligste ved det stmrkt forggede 01-
forbrug er dog den Kjendsgjerning, at godt og billigt
Lagersl har vist sig at vere et af de kraftigste og
vist nok det virksomste Middel til at modarbejde og
besejre Hangen til Brandevinsdrik. Det frem.
gaar nemlig af det tyske Riges statistiske Tabelverk (se
Dr. Baers ,der Alkoholismus®), at Forbruget af Brende-
vin nesten overalt staar i omvendt Forhold til Forbruget
af Lagerol, saa at der drikkes mest Brendevin i de
Lande, hvor der drikkes mindst 01, og omvendt, og at
Forbruget af Breendevin er aldeles forsvindende, hvor
der, som i Baiern og Wiirtemberg, drikkes den storste
Mangde 01,

Det er fremdeles en Kjendsgjerning, at det baierske
Ol, selv hvor det drikkes i Overmaal, som i Baiern,
ikke er berusende, thi man ser der saa godt som aldrig
berusede Folk paa Gaden, og D rankersygdomme ere
ligeledes saa godt som ukjendte. Dette synes at veere
et tilstrekkeligt Bevis paa det aldeles ugrundede i den
Frygt, som jevnlig hores, for at baiersk 01 ogsaa skal
fremkalde Alkoholismus. Man synes at glemme den
fra Medicinen vel bekjendte Erfaring, at en Drik, der
virker som en Gift, naar den nydes koncentreret, er al-
deles uskadelig, om den end nydes i stgrr Mengde, naar
den indtages i tilstrekkelig fortyndet Tilstand. Sporgs-
maalet er altsaa, om Alkoholen er tilstraekkelig fortyndet
i det baierske O, og derpaa giver Baierns Erfaring det
Svar, at den swedvanlige Styrke af c¢. 4 pCt. i det baierske
Ol ikke fremkalder Alkoholismus (se i gyrigt Forhand-
lingerne i de legevidenskabelige Kongresser i Paris
1878 og i Briissel 1880, med Luniers authentiske
Oplysninger om Alkoholismens sjeldne Forekomst i de
Provindser, hvor der drikkes billig Vin), Naar nogle
imidlertid ere af den Mening, at det baierske Ol dog er
mere spiritugst end ngdvendigt, og at det vilde vere
gnskeligt, at det blev brygget lettere, bor det bemerkes,
at de af den gsterrigske ,Forening mod Drukkenskah®
offentliggjorte statistiske Oplysninger have paavist det
fejlagtige i denne Mening.  Disse Oplysninger have
nemlig godtgjort, at Nydelsen af Brendevin, som var af-
tagen i de gsterrigske Lande, efter at det baierske
Lagergl var bleven den almindelige Drik, atter er tiltagen
i de senere Aar, efter at den ubemidlede Klasse har
maattet tage til Takke med det billigere og lettere ,, Abzug-
bier (som knap indeholder 3 pCt. Alkohol), fordi den
forhgjede Olskat fordyrede @llet saa meget, at mange ikke
havde Raad til at nyde det gode ,Tagergl.“

Denne Kjendsgjerning bestyrker den Overbevisning,
at man ved Produktionen af Lagergl har truffet det
rette Forhold af Alkohol, i det mindste for den ar-
bejdende Klasse, idet Baierns Exempel viser, at dgts Ge-
halt af 4 pCt. Alkohol ikke er for stor, og Osterrigs Er-
faring viser, at denne Giehalt ikke kan vre mindre, naar
Ollet skal opfylde sin vigtige Mission at fortr@nge
Brendevinsdrikken.

For at dette skal opnaas, maa det baierske Ol
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imidlertid leveres saa billigt, at det kan blive den dag-
lige Drik for alle, og det er i den Henseende en gleede-
lig Erfaring man har gjort hos os, at den billige Pris, hvor-
til dette O1 i de seneste Aar, som Fylge af Konkurrencen,
leveres her i Danmark, i hgj Grad har forgget Forbruget
heraf, i Smrdeleshed paa Landet, hvor det tidligere
var altfor indskrenket til at kunne modarbejde Braendevinen.

Naar De nu kaste et Tilbageblik paa Olbrygningens
Standpunkt for 50 Aar siden og sammenligne dette med
det Trin, hvorpaa demne Industri nu staar, ville De vist
nok finde, at Fremskridtet er overordentlig betydeligt i
alle Retninger. De ville imidlertid tillige have set, at
ethvert storre Fremskridt har veeret Frugten af ny Op-
dagelser paa Naturvidenskabernes Omraade, navnlig paa
Kemiens, Fysiologiens og Fysikkens, og at det saaledes er
disse Videnskabers Udvikling i vore Dage, som
man har at takke for Brygnings-Industriens store Fremskridt.

At Naturvidenskaberne have udgvet en saa stor Ind.
flydelse netop paa denne Industri, er let forklarligt, naar
man betenker, at Brygningen bestaar i en sammen-
hengende Rekke af Stof-Omdannelser, om hvis Aarsager
og Virkninger man kun ved Kemiens og Fysiologiens
Hjelp kunde komme til Kundskab, uden hvilken det var
lige saa uundgaaeligt at begaa hyppige Fejl, som det var
vanskeligt at udfinde, hvor Fejlen stak. Thi naar man
ikke vidste, hvorfor man undertiden kom til et heldigt
Resultat og hvorfor dette til andre Tider ikke lykkedes,
vidste man folgelig ikke, hvor man skulde soge Fejlen,
og hvorledes man skulde rette den. Det var forst, da
Videnskaben gav en Rakke af Oplysninger om dette
shvorforé at Bryggerne fik et Kompas i Hende, hvor-
ved de kunde styre deres Kurs i den rigtige Retning
mod det attraaede Maal, uden at komme paa Afveje.

For at Videnskabsmanden imidlertid skal kumne faa
et Kklart Indblik i de hgjst indviklede Forhold ved de
omtalte Stof-Omdannelser, maa han dog ikke alene kjende
Stofferne og deres Forliold i det begrensede Omfang,
som et Laboratorium med dets smaa Apparater af Kolber
og Retorter giver Lejlighed til, men maa tillige kjende
Operationerne saaledes, som de foregaa i selve Bryggerierne,
og kunne iagttage de Fwnomener, som dér frembyde sig
under Paavirkning af mange forskjellige Faktorer.

Dette har man ogsaa haft for Oje baade i Baiern
og Osterrig, hvor nogle Leereanstalter for Bryggere ere
satte i Forbindelse med mindre Forsggsbryggerier,
men de dygtige og ansete Videnskabsmend, som ere an.
satte ved disse Instituter, ere saa meget optagne af deres
Lerervirksomhed, at de ikke kunne faa den forngdne Tid
og Ro til at fordybe sig i langvarige Forskninger.

Det var derfor et stort Held for Brygningsindustrien,
at en Mand som Pastewr var saaledes stillet, at han i
10 Aar kunde hengive sig nasten udelukkende til Studiot
af Gjeren og Gjmringen og iagttage dennes Frenomener,
dels i et eget Forsggsbryggeri i Forbindelse med hans
Laboratorium, dels i nogle for ham let tilgengelige storre
Bryggerier, thi denne Forbindelse af Erfaringer, hentede
fra den praktiske Drift, med hans eminente Dygtighed
som Forsker og med — hans geniale Blik, har gjensyn-
lig i vmsentlig Grad bidraget til den ualmindelige Grun-

dighed, hvormed han omfattede og Dbelyste Gjeringens
Veesen fra alle Sider, og hvorved hans Arbejder have faaet
saa stor Betydning for Videnskaben og udgvet saa meagtig
en Indflydelse paa hele Gjwringsindustriens Fremskrids,

De overraskende Resultater af disse alsidige Studier
gjorde det indlysende, at Olbrygningens videre Udvikling
maa bygges paa videnskabelige Special-Studier, som drives
i ngje Forbindelse med praktiske Tagttagelser i selve
Bryggerierne, og denne Erkjendelse blev saaledes ledende
ved Oprettelsen af Carlsberg Laboratoriet, ligesom den
ogsaa har lagt sig for Dagen i det nylig oprettede viden-
skabelige Institut for Gjwringsindustri i Berlin, hvor
Sporgsmaalet om Forbindelsen med et Forsggshryggeri
nu staar paa Dagsordenen, og det samme vil uden Tyiyl
snart Dlive Tilfeldet ved andre lignende Anstalter i
Udlandet.

De saaledes organiserede Instituter ville nu stadig
blive bekjendte med de mange uopklarede Feanomener,
som forekomme, og med de mange Huller, som endnu
findes i vor Viden, og de Undersggelser, hvortil de saa-
ledes rejste Spergsmaal give Anledning, ville da berige
Videnskaben med ny Oplysninger, der, lige som alle Re-
sultater af videnskabelige Forskninger, strax ville blive
offentliggjorte og derved tende nyt Lys for Bryggerne
til Vejledning i deres Virksomhed.

Ved demne Forbindelse og Samvirken af specielle,
theoretiske Studier med praktiske Iagttagelser og Er-
faringer er der saaledes aabnet en lovende Udsigt til at
Bryggeriindustrien vil vedblive at skride frem til stedse
stgrre Fuldkommenhed, til ABre for Videnskaben, til Held
og Glede for Bryggerne og til bedste for alle Klasser
af Befolkningen.

Efter Foredragets Slutning udtalte

Formanden, Oberst Hoskizr: At Brygger Jacobsen
ngje har fulgt og selv har bidraget til den theoretiske
Udvikling af Olindustrien, have vi hort af hans indholds-
rige, underholdende Foredrag; men at han tillige har for-
staget at gjennemfgre i Praxis det gode ved Theorierne
have vi set, vi Medlemmer af teknisk Forening, som have
haft Lejlighed til at besoge hans smukke Fabrik, hvor
der produceres Olsorter, som n@ppe noget Steds findes
bedre. Det er opmuntrende at se, hvad en enkelt Mand
kan naa frem til, naar han med stor Dygtighed og Thar-
dighed streber mod et Maal. Brygger Jacobsen vilde
fabrikere godt baiersk @1, og i hvor hgj en Grad dette er
Iykkedes ham, vide vi alle. Han har derved opnaaet, at
hans Produktion fra meget ringe er bleven meget stor,
til Gleede for ham selv, men tillige til stor Glede for
os andre, ikke alene fordi vi derved faa en lettere Ad-
gang til godt baiersk 01, men veesentlig fordi Udbyttet
er faldet i saa veerdige Hender, som have vist en sjeelden
Gave til smukt at benytte det i Videnskabens, Kunstens
og Velgjgrenhedens Tjeneste. Jeg tor vist nok paa alles
Vegne takke ham, fordi han i Aften har givet os en
klar og lererig Fremstilling af mange Aars Arbejde,
Tenkning og Erfaring, samt takke ham for alt, hvad
han allerede har gjort og sikkert fremtidig vil gjgre for
den tekniske Videnskabs Fremme,




