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Kjecere fader.

Det kniber sveert med at gjere sig feerdig hér. Vi have (H og jeg) i
den sidste tid iscer beskjceftiget os med kellen navnlig med at
discutere og undersege betingelserne for en god kellning og de
bedste constructioner. Dette spergsmdl er jo ét af de allervigtigste
og da vi her have 9 Koller

+ 31 Gross Schwechat = 12 der alle ere gode og nogle endog
fortrinlige have vi et uhyre stof fra vore betragtninger (?),
undersogelser, tegninger og samtaler.Men alt dette navnlig
mdltegninger og tegningerne tage megen tid og vi mé veere glade
hvis vi kunne reise den 20de istf den 15de.Tillige gjore vi besog i
andre bryggerier, hvor jeg vel har veeret men som jeg nu bedre
forstder at bedemme.Vi ville sdledes ikke komme til Miinchen
ferend lige de sidste dage i méneden.Forudsat, hvad jeg ikke
betvivler, at vi fd indgang i Steinbruch ved Pesth

Dit sidste brev m. oplysninger om malt og byg har gleedet mig
uhyre og jeg vil bede Dig om ndr Du skriver, at give mig sGmeget
af Dine meninger om de forskjellige processer som skree kan i
breve. Hatt og jeg discutere det bedste vi kan, men vi have jo ikke
megen erfaring og selv

om vi synes at vore resultater ere rigtige ere vi dog ikke sikkre pd&
at de ville holde stik i praxis.

Kollerne have givet os meget at tcenke over. Hoved sagen er at
kunne holde temperaturen pd den forensked greendse og at kunne
stige, hvis man vil det, til en forheiet temperatur uden at branke
kornene. Dette kan kun skee ved at have et overmdde stoerkt
traek. Nar vi betragte Schwechater maltet. (Det vil sige det bedste
(typen for Wienermalt. Hvad er da det characteristiske ved dets
kollning ? Det er at det under kelningen beholder

den "opleste” characteer som det i sé hei grad har féet under
spiringen det vil sige at det efter endt kelning er aldeles spredt og
melet aldeles ikke hardt, fuldsteendig jevnt. Endvidere besidder det
en ganske lille brunsmag der hidrerer fra den steerke ophedning i
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den sidste time.

Denne smag er den et resultat som man vil opnd for at give ollet
en vis buket for at indvirke pd gummiet og ....rets bestanddele og
for at give ollet en bedre holdbarhed ? Eller er det et onde som
som man ikke kan undgde da kellerne trods deres fortrinlighed
dog ikke treekke stcerkt nok til at udterre maltet sé fuldstcendigt i
de 24 timer hvor det er pd flagerne.

Vi antage det forste. Vi finde det nemlig meget naturligt at maltets
kolletemperaturmaximum har en veesentlig indflydelse pd smagen
og vi have "hert” at den afdede Dreher

hvis rest er som et orakels - "holdt meget p& at hans malt havde
en ganske svag - blot kjendelig- guul tone nar man bed det over”.
Hvad enten man nu leegger veegt pd denne temperatur forheielse
eller ikke, sd er det jo hovedsagen i en kelle at have et stcerkt
traek. Vore (H og jeg ) thermometeriagttagelser have viis os, hvor
uhyre langsomt selv i de godt trecekkende Schwechater koller
varmen fra neden stiger i veiret. Vi havde et thermometer med
tragt (her tegning, red.) pd de nederste flager, et lignende pd
overfladen af Maltstykket et tredie mellem flagerne og 2 anbragte
pd samme mdde pd de everste flager.Ndr man nu gjorde ild under
kollen steg naturligvis strax temperaturen pda det underste
thermometer men det varede over enl/4 time inden det overste
begyndte at stige.
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